
1 7 H  -  1 9 H

Happy Hour

tout à 5€

Poretti 5° 50cl 

Grimbergen Ambrée 6,5° 50cl 

Spritz Original 18cl 

Belle de nuit sans alcool 18cl 
Jus de mangue, jus de passion, sirop de vanille, sirop de cerise, citron vert

Jambon de parme 
Jambon de Parme finement tranché

Houmous 
Houmous maison onctueux, relevé d’une touche d’huile d’olive 

Brie truffé affiné 
sublimés par notre confiture de tomates maison



T a p a s

le  s o i r  d e  1 8 h 3 0  à  2 2 h 3 0

Burrata  9€ 
Burrata avec ses tomates cerises, vinaigrette au basilic, basilic frais, 
pignons de pin et pipette de vinaigre balsamique

Stracciatella con pane fritto  11€ 
Stracciatella, coeur crémeux de la burrata, accompagnée 
de petits pains de pâte à pizza maison, frits

Camembert grillé della mamma  10€ 
Accompagné de sa confiture de tomates maison (10 min d’attente)

Jambon de parme et melon charentais  12€ 
Jambon de Parme finement tranché, associé au melon charentais juteux, 
sublimé par une pipette de muscat et une boule de sorbet melon

Patatine fritté con mayonese al basílico   5€ 
Frites accompagnées de sa mayonnaise maison au Basilic

Saumon gravlax 11€ 
Saumon gravlax maison mariné au citron vert, et aneth, servi 
avec un jus de citron vert, huile extra vierge d’olive, ciboulette, baies roses 
et chantilly à la vodka et aux agrumes

Plateau charcuterie & fromage  15€ 
Sélection gourmande : Coppa di Parma, Spianata, Mortadelle 
à la pistache, Gorgonzola AOP et Brie truffé affiné, pecorino au Nero d’Avola, 
compotée de tomates maison

Assiette de foie gras  14€ 
Foie gras maison de chez Samaran, subtilement relevé à la fleur de sel, 
confiture de figue

Houmous  7€ 
Houmous maison onctueux, relevé d’une touche d’huile d’olive

Croquetas español  8€ 
5 croquettes espagnoles maison, jambon, béchamel.
Dorées et croustillantes au cœur fondant et savoureux

Nuggets de pollo  9€ 
Délicieux nuggets de poulet faits maison, dorés et croustillants, 
servis avec une sauce chili relevée.

Cœurs de canard de chez Samaran  10€ 
2 brochettes de coeurs de canard de chez Samaran, 
grillées au barbecue et sa persillade


