
Rhum Diplomatico 4 cl� 9 € 
Arômes complexes et douceur raffinée

Santa Teresa 4 cl � 12 € 
Arômes et nez variés :  
cacao, vanille, épices, tabac, cuir

Pyrat XO Réserve 4 cl � 12 € 
Maturation en fût de chênes du Limousin 
assemblage de neuf rhums des Caraïbes 
arômes caramel, vanille, miel, cannelle

Beefeater 4 cl� 9€ 
Puissantes notes de genièvre et agrumes

Bombay Sapphire London 4 cl� 11 € 
Caractère marin et épices hors du commun

En vue 4 cl� 12 € 
Macération de 4 botaniques 
Caractère singulier, agréable à déguster frais 

Talisker 10 ans 4 cl � 10 € 
Iodé et puissant

William Lawson 4 cl � 8 € 
Fruité aux notes de pomme/poire, caramel

Marsala, muscat, Suze 6 cl � 4,50 €

Martini Bianco, Rosso 6 cl � 4,50 €

Kir, crème de cassis ou mûre  
ou violette ou pêche 12 cl � 4,50 €

Ricard 4 cl � 3,90 €

Coca-Cola, Zéro, Cherry 33 cl � 3,80 €

Schweppes, Fuze Tea,  
Sprite, Orangina 25 cl � 3,80 €

Soda italien : 27,5 cl � 3,80 € 
Gasosa, Mandarina,  
Orange sanguine, Mandarinata lime

Jus de fruits Granini 25 cl � 3,80 € 
Orange, Ananas, Pomme,  
Tomate, Fraise, Abricot

Rhum Gin

Whisky

Apéritifs

Softs

a p é r i t i f s

Les digestifs
7,50 €

Grappa Cellini

Limoncello Vergano

Poire William Lemercier

La framboise sauvage

Sambuca Del cesari

Calvados Delaitre

Armagnac 10 ans d’âge

Manzana, Get 27

Amaretto

Get 31

San Pellegrino 	 4,50 €	 6 €

Evian 	 3,50 €	 5 €

Perrier 	 3,80 €

Eaux 

C A R T E

6 5  A V .  D E  T O U L O U S E  -  3 1 7 5 0  E S C A L Q U E N S
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05 61 75 77 80

HORAIRES D’OUVERTURE : 
12 h à 14 h et 18 h 30 à 21 h 30 du mardi au samedi

cocktails, bières,
apéritifs & vins

33 cl 50 cl 1 l



Virgin Mojito fruits�  9 € 
Jus de pomme, purée de fruits,  
citron vert, menthe fraîche, eau pétillante

Virgin Mojito�  8 € 
Jus de pomme, citron vert,  
menthe fraîche, eau pétillante

Belle de nuit � 8 € 
Jus de mangue, jus de passion,  
sirop de vanille, sirop de cerise, citron vert

Virgin Piña colada� 8 € 
Purée de coco et jus d’ananas

Piña Colada�  11 € 
Rhum blanc, purée de coco, jus d’ananas

Americano� 10 € 
Martini rosso, campari, eau pétillante,  
orange fraîche

Mule � 11 € 
Vodka, gin ou rhum, ginger beer, citron vert

Caipirinha � 11 € 
Cachaça, citron vert, sucre doux

Spritz Original � 10 € 
Apérol, prosecco, eau pétillante,  
orange fraîche

Spritz Italicus � 10 € 
Liqueur Italicus Rosolia di Bergamotto, 
prosecco, eau pétillante, citron vert

Spritz St-Germain � 10 € 
Liqueur St-Germain, fleur de sureau,  
prosecco, eau pétillante, citron jaune

Mojito � 10 € 
Rhum Bacardi, citron vert, Angostura,  
sucre roux, menthe fraîche, eau pétillante

Mojito Passion/mangue/fruits rouges� 11 € 
Rhum Bacardi, citron vert, jus de fruit  
de la passion ou mangue, sucre roux,  
menthe fraîche, eau pétillante

Tequila Sunrise� 10 € 
Tequila, jus d’orange, sirop de grenadine

Sex on the beach�  10 € 
Vodka, liqueur de Chambord,  
crème de pêche, jus de cranberry

Expresso Martini� 11 € 
Vodka, liqueur de café Kahlua,  
sucre de canne, expresso

Gin Tonic� 10 € 
Beefeater, Schweppes tonic,  
tranche de citron jaune

Gin Tonic Bombay Sapphire� 12 € 
Bombay Sapphire, Schweppes tonic, 
baies, tranche d’orange

Classic Mocktails

Co
ck tai l s  &  bi è r e s

VDF La Belle Équipe, Malbec-Syrah-Braucol-Négrette	 6 €	 25 € 
Vin enveloppant, bien équilibré, prunes noires, tanins souples

AOP Minervois la livinière - Laville Bertrou, Grenache noir-Syrah� 35 € 
Nez puissant cassis réglisse, tanin équilibré, vin de plaisir

AOP Corbières Croix du Sud Orfée, Grenache noir-Syrah� 27 € 
Entre rigueur et passion, équilibre et puissance

Capciera Château Bouissel, Syrah-négrette	 6 €	 27 € 
Floral, fruits rouges, léger

Patù IGP Pouilles Tenuta Giustini, 100 % Primitivo, � 35 € 
Ample, gourmand et mûr

AOP Pic Saint-Loup Gérard Bertrand Héritage, Syrah	 7 €	 30 € 
Expressif, notes intenses et prononcées de fruits rouges et d’épices

AOP Châteauneuf-du-Pape Clos Oratoire, assemblage tourné sur du Grenache� 75 € 
Excellent assemblage et équilibre, arômes confits et fumés, chocolaté

DOC Bardolino, Damiani Bardolino Classic, 	 15 € 
Vin expressif, structuré, puissantes notes de fruits tout en délicatesse en dégustation

DOCG Chianti Renzo, Colorino-Sangiovese� 27 € 
Arômes envoûtants de cerises sucrées et délicates violettes

DOC Nero D’Avola, Conte cambiano sicilia� 36 € 
Richesse aromatique, caractère intense, la représentation parfaite de la beauté Sicilienne

AOP Buzet Baron d’Ardeuil, Merlot-Cabernet Franc/Sauvignon-Malbec� 32 € 
Vin structuré, boisé et porté sur les fruits rouges sauvages

Lambrusco rouge, � 19 € 
Robe rubis aux reflets violets, vin pétillant, bien équilibré

Chemin de Moscou, � 39 € 
Robe rouge profond aux reflets violine, d’une brillance éclatante  
Le nez est d’un intensité aromatique remarquable

Suggestion
Sangria « la belle équipe »	 7,5 €	 20 € 
Vin rouge, fruits de saison et épices secrètes pour un goût irrésistible qui donne envie d’y revenir

blancs rougesrosés

V i n s

14 cl 14 cl75 cl 75 cl 37,5 cl14 cl
75 cl

Poretti 5° Lagers	 4,10 €	 7,40 € 
Bière blonde avec alliance  
de saveurs sucrées et d’amertume

Grimbergen Ambrée 6,5°	 4,30 €	 7,80 € 
Bière ambrée avec dominance de réglisse  
et de caramel

Brooklyn IPA 6° pulp art 	 4,50 €	 8,20 € 
Bière blonde, notes de fruits  
tropicaux, puissante amertume  
et finale très sèche

1664 Blanche 5° 	 4,10 €	 7,40 € 
Bière blanche avec pointe d’agrumes

La Bête 8° 	 4,40 €	 8,00 € 
Bière blonde de caractère malté,  
notes de réglisse, touches caramélisées

La Bière du mois 	 4,50 €	 8,20 €

pression

Bouteille

25 cl 50 cl

IGP Côtes de Gascogne 	 5 €	 27 € 
Bal des Papillons doux,  
Gros Manseng et Petit Manseng 
Équilibre délicat entre fruité et fraîcheur

Vignelacroix � 30 € 
AOP La Clape, Château Ricardelle, 
Roussane-Bourboulenc-Vermentino-Picpoul  
Boisé, complexe et oncteux

Miral DOC Kebrilla	 6€	 27 € 
Cantina Fina, 100 % Grillo,  
Salin, iodé et fruité

Pattini 	 5€	 24 € 
Prosecco Pétillant 
Robe or vert pâle, nez floral  
souligné de petits fruits blancs

Petit Chablis « Vibrant »	 7 €	 29 € 
AOP La Chablisienne, Chardonnay 100 % 
Fruits blancs, floral, complexe, léger et élégant

Camas Chardonnay� 23 € 
Robe brillante et lumineuse avec un nez de 
fleurs blanches qui évolue en bouche sur des 
notes de fruits à chair blanche, final très frais

ALTA - Anne de Joyeuse� 24 € 
IGP Pays d’OC, Languedoc-Roussillon 
Malbec-Syrah-Cinsault 
Vendange nocturne, subtil, élégant,  
bouquet d’agrumes, pamplemousse

Gris-Gris Château de Corneilla 	 5€ 	 26 € 
AOC Côtes du Roussillon, Grenache

Domaine Miraval � 29 € 
AOP Côtes-de-Provence 
Jolie couleur pâle, rose pétale, élégante,  
aux reflets brillants

Lambrusco� 19 € 
Robe rubis aux reflets violets,  
vin pétillant, bien équilibré

DOC Chiaretto Diamani Bardolino	 6€	 27 € 
Très surprenant avec des notes de groseille  
et de framboise

Puech haut rosé� 26€ 
Cuvée mythique du Languedoc  
Rosé équilibré, rond mais sans lourdeur avec 
une belle palette aromatique sur les fruits à 
chair jaune

Champagnes
Champagne Mercier � 60 € 
Robe or vert pâle, nez floral  
souligné de petits fruits blancs

Champagne veuve Clicquot� 75 € 
Champagne expressif et raffiné

Champagne veuve Pelletier� 55€ 
Belle robe pale et brillante, teintée or

Verre Pichet

Cidre Fils de pomme 	 5,50 € 
Cidre bio français, ultra-local, mise en cuve 
dans le Vexin-Normand. 

Tourtel Citron	 4,90 € 
Sans alcool

1664	 5,50 € 
Sans alcool


